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ESPECIFICACIONES:

Todos nuestros menus incluyen:
Adorno Floral en centro de mesas, y mesa de Novios.
Tarjetas de Menu en mesa

El 7% de 1.V.A. se anade en factura al precio del mend.

Las cajas de golosinas para nifos no estan incluidos en
todos los menus. Precio por unidad 2,50 €.

La forma de pago es de riguroso contado y con un adelanto
de 500 euros en la reserva en el caso de las Bodas y de 300
euros en las Comuniones.

En Bodas, en caso que el nimero de invitados que asistan
a la celebracion, no cubre la cifra de 200 personas, el precio
del menu se vera incrementado en un 10% por persona.

LAS PROMOCIONES ESPECIALES SOLO SERAN APLICADAS
A TODAS LAS CELEBRACIONES, BODAS O COMUNIONES,
QUE SUPEREN LOS 200 INVITADOS.




CONTIGO

aperitivos en mesa

Patatas Chips, Aceitunas y Gallgtitas Saladas

entremeés al centro

Surtido herico
L_angostings Tigre

primer plato

L_omitos ce Mleriuza en Salsa o Pimientos ol Picillo
Guarnicion de Alcachofas Salteadas con Jamon

plato principal
Jamon de Jabugo al Horno en su Jugo
Guarnicion de Patatas Panadera

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Bartadillo Castillo San Diggo
Cava Castellblanch




CONTIGO

aperitivos en mesa

Patatas Chips, Aceitunas y Galletitas Saladas

entremeés al centro

Surtido Fhbérico
L_angostinos Tigre
Fritura de Mar y Huerta

primer plato
Pifa rellena de coctel de marisco

sorbete de lima

plato principal

Medallongs de L_omo a la Mostaza Antigua

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Bartadillo Castillo San Diego
Cava Castellblanch




CONTIGO

aperitivos en mesa

Patatas Chips, Aceitunas y Galletitas Saladas

entremeés individual

Jamon Bodega, Queo Mancheg, Lomoal Hormo,
Tartalia e Porra Antegeranay Langosings

primer plato

Suprema de Rosada al Cava
Guarnicion de Judias Salteadas con Jamon

plato principal
L_omo B bérico al Horno
Guarnicion de Patatas Panadera

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Bartadillo Castillo San Digego
Cava Castellblanch




CONTIGO

aperitivos en mesa:

Patatas Chips, Aceitunas y Gallgtitas Saladas

entremeés individual
P resentacion de embutidos I bericos y Queso

primer plato
Salmon con Bechamel de Espinacasy Puré de Patatas

Sorbete de Frutas

plato principal
Medallones de L_omo Confitado al Romero
Guarnicion de Patatas Panadera

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Bartadillo Castillo San Diego
Cava Castellblanch




CONTIGO

aperitivos en mesa:

Patatas Chips, Aceitunas y Galletitas Saladas

entremés individual
P resentacion de embuticos I bericos y Queso

primer plato
B acalao sobre Fritada de la Huerta
Guarnicion de laminas de \Verdura

plato principal
L_omo B bérico ala Sal con Puré de Reineta
Guarnicion de Patatitas N ugvas

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Barbadillo Castillo San Diggo
Cava Castellblanch




CONTIGO

aperitivos en mesa:

Patatas Chips, Aceitunas y Gallgtitas Saladas

entremes individual
Cortes de Jamon Bhéricoy Entretenimientos de Queso

primer plato
Pez Espada a la Crema de Gambas

plato principal
Solomillo 0 Medallones a la Crema de Queso y Pimienta
Guarnicion de Gajitos de Manzana caramelizada

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Barbadillo Castillo San Diggo
Cava Castellblanch




CONTIGO

al centro
Vieiras rellenas de Salpicon de Mero
P resentacion de L_angostinos Cocidos

entremeés individual
L_omo a la Sal, Pifia con coctel, Tosta con Jamén
y Tartaleta con ensaladilla de Ahumados

primer plato
Rollitos de L_enguado con Anchoas
Guarnicion de Judias a la Vinagreta

plato principal
Solomillo o Medallones en su Jugo con N ueces
Guarnicion de Adtadillo de la Huerta

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Bartadillo Castillo San Diego
Cava Castellblanch




CONTIGO

al centro
Cortes de Jamon Bherico con Almendra Frita
E ntretenimientos de Queso
P resentacion de Langostinos y Gambas

primer plato
Rape alangostado con Haojas de la Huerta y Vinagreta
Guarnicion de Alcachofas Salteadas con Jamon

Sorbete de Frutas

plato principal
Solomillo o Medallones al Horno con Setas y Jamon
Guarnicion de Patatas Rotasy Aurroz

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Barbadillo Castillo San Diego
Cava Castellblanch




CONTIGO

aperitivos en mesa:

Patatas Chips, Aceitunas y Gallgtitas Saladas

entremes individual
Tablade Bbericosy Queso Puro de Oveja

primer plato
Mariscada:
Gambas, L.angostinos Tigre, Cigalasy L.angostinos

plato principal
Solomillo o Medallones con Reduccion de Pedro ><imenez
Guarnicion de Adtadillo de Judias con Jamon

postre
Caopade Mousse deArroz con Lecchey
Crema Catalana

bodega
Vino Tinto D.O. Rioja
Blanco D.O. Cadiz Barbadillo Castillo San Diego
Cava Castellblanch




CONTIGO

menu 1- 18€
E=ntremés de embuticlos
B istec empanado

menu 2 - 18€
Entremes de Embutidos y Tortilla de patata
Super Hamburguesa completa con Patatas Fritas

menu 3 - 22€
Plato combinado con Mini Pizza, Ensaladilla Rusa,
Croquetas, Nluggets de Polloy Jamon Caocido

postre
Tarta de nuestro Obrador y Helado artesano

bebidas
R efrescos
Z.Umos
Agua Mingral




CONTIGO

aperitivos
Cortes de Jamon 1 bérico
E ntretenimientos de Queso
Taquitos de Tortilla de Gambas
Croquetas Tradicionales
B rochetas de L_omo con ali ol
Tartaletas con Pipirrana de Gulas
Tartaletas con Porra Antequerana
Allbondiguitas al Curry
Surtido de Hojaldritos

B rochetitas de Queso y Tomate

bebidas
Presentacion de Manzanilla
Chctel de Cava
R efrescos
Cervezas




CONTIGO

aperitivos
Cortes de Jamon 1 berico
E ntretenimientos de Queso
Taquitos de Tortilla de Gambas
Croquetas Tradicionales
B rochetas de L_omo con ali oli
Tartaletas con Pipirrana de Gulas
Tartaletas con Porra Antequerana
Alhondiguitas al Curry
Bacalao Frito
Gambas Reozadas
Adobito
Pavias d¢ Rosada
Tortillitas de Camarones

bebidas
Presentacion de Manzanilla
Chctel de Cava
R efrescos
Cervezas




CONTIGO

MUSICA
DISC JOCKEY -200 €

DJ TINTIN SHOW - 800€

ORQUESTA ALBOREA
4 componentes. Luces. - 1.200€

COPAS
Precio por copa: 4 €/ und

(Primeras marcas)

Precio por botella: 55 €/ und

( Primeras marcas),
(incluidos 12 refrescos por botella)

Precio por barra libre :
3 horas, 16 €/ persona




Si celebras tu Boda con nosotros
en 2009 o en 2010, elige:

TODO UN HOTEL PARA TI

Todas las habitaciones disponibles en el Hotel La Sierra al momento
de la firma del contrato quedaran reservadas para los novios y sus
invitados. Con la Unica condicién que deben ser todas ocupadas el dia
de la celebracion de la Boda.

TRES HORAS DE BARRA LIBRE

Tres horas de barra libre gratis a disfrutar en la celebracion de la Boda
con la tnica condicion que se han de pagar como minimo una copa por
cada dos invitados del total que asistan a la Boda, al precio de tarifa
acordado y a consumir al finalizar las horas de barra libre gratuitas

;. Porqué no preguntas? 957700 170



